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MONTRODO BLANC 2019

Vi blanc de viticultura sostenible, conreat a la Finca de Ca I'Elsa, de
terreny volcanic, amb sols de roca basaltica i situat en I’Espai
d’Interés Natural de les Gavarres a Sant Marti Vell (Girona).

Montrodé és el nom d’'un antic volca, situat enmig de la finca.
Envoltat de bosc i vinyes, el sol de les quals esta marcat per la pedra
basaltica, ric en silicats i ferro, aporta caracter i singularitat als
nostres vins.

Notes de Tast

Un vi blanc daurat, nitid i brillant, amb reflexos verdosos.

En nas destaca la seva aroma intensa a citrics, poma verda, notes
florals, amb subtils notes de fruites d’'os i herbes aromatiques
mediterranies (farigola llimonera, fonoll).

Entrada en boca es ampli, fresc, vivag i equilibrat, de gran volum i
bona acidesa que destaca per una persisténcia molt agradable en
boca.

Vinificacioé
La verema es fa manualment i amb caixes de 15Kg per mantenir

la integritat del raim. El raim es transporta rapidament al celler on
una vegada desrapat i aixafat es realitzara un suau premsatge.

Després d’'un desfangat estatic de 36 hores el most fermenta a
temperatura controlada entre 15-17°C durant 20-22 dies.

S—— : Origen Maridatge
Vi de les Gavarres Arrossos de mar, marisc i
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